Hahnchen-Kartoffel-Platte

Ofenzauberer

leicht, schnell & einfach
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Britta.Tegtmeier@web.de
0174/1834114

800 g Kartoffeln Sauce:
5 Hiihnebriste 2 Zwiebeln
Salz & Pfeffer 1 Knoblauchzehe
Paprikapulver edelsiif’ 30 g Butter

3 TL Tomatenmark
Zum Uberbacken: 250 g Milch
150-200 g Emmentaler 200 g Sahne

2 TL Gemisebrihe

2 TL Zucker

1 TL Salz

1/2 TL Pfeffer

25 g Speisestarke

1 EL Petersilie
1 EL Krauter der Provence

Kartoffeln mit dem Gemiiseschaler schalen und mit dem Kiichenhobel auf 2. Stufe in Spalten hobeln, mit
etwas Salz vermischen.

Hlhnerbriste in diinne Scheiben schneiden und in der groBen Nixe mit etwas Salz, Pfeffer und Paprika-
pulver wiirzen.

Abwechselnd 1-2 Kartoffelscheiben mit Fleischstlickchen facherartig in 4-5 Reihen im Ofenzauberer
verteilen.

Zwiebeln und Knoblauchzehen fein wiirfeln und in Butter und Tomatenmark andiinsten.
Restliche Zutaten zugeben und unter Riihren erwarmen, ggf. noch nachwiirzen.
Sauce nun gleichmaRig Gber Kartoffelspalten und Fleisch gieBen. Kase reiben und driiber verteilen.

Im vorgeheizten Backofen bei 200 Grad Ober/Unterhitze auf unterster Schiene ca. 40 Minuten Uberbacken.

Guten Appetit



